
​APERITIF​
​Lottenlund Estate Vermouth Bianco på is 120:-​

​Sherry och tonic 150:-, Gin & Tonic 175:-, Negroni 175:-​

​SNACKS​
​40g Coppa från Lindegrens 125:-​
​30g Ört- vitlökssalami från Lindegrens 85:-​

​Manzanilla Oliver 65:-​
​Friterade Jordnötter 60:-​

​En bit ost 75:-/50g​
​Brillat Savarin, Guldklimp, Wrångebäck​

​4 Boquerones på surdegsbröd med vitlök och persilja 135:-​

​FÖRRÄTTER/MELLANRÄTTER​

​Bröd från bagarna på Boathouse med hemkärnat smör 70:-​

​Hummus på Vreta gulärt, crudité 105:-​

​Blåmussla - speckled hound pumpa, espelette, krutonger och persilja 170:-​

​Ceviche på röding och gös, leche de tigre och körsbär och koriander 185:-​

​Tomater, flädergurka, jalapeño, Hallands siren och gröna jordgubbar 170:-​

​Spetskål, zucchini, grillad grädde, spritärtor, plommon, persilja 170:-​

​Toast Ferdinand, kantareller, majs, Kalix löjrom, syrad silverlök 355:-​

​Handskuren tartar på innanlår fr Lindegrens, ärtsoja, buskkrasse och röda vinbär 225:-​

​Pasta cavatelli med nordisk pesto, färsklök, sommarkål, Gammel Knas 195:-​

​VARMRÄTTER​

​Stekt kungsfisk med sockerärtor, blomkål, kräftsås och kantareller 365:-​

​Grillad fläskkarré med tomat & mandelsalsa, morötter, vaxbönor, timjanssky 365:-​

​DESSERT​

​Baskisk cheesecake med rabarberkompott 135:-​

​Jordgubbar med vit chokladkräm med fänkål, vaniljskum och rostad vit choklad 135:-​

​En kula glass eller sorbet 55:-​



​DESSERTVIN 5cl​
​2025 Matteo Soria, Moscato d’Asti, Muscat, Piemonte, IT 5cl 100:-​

​2008 Menti Giovanni, Vin de Granaro, Garganega, Veneto, IT 5cl 225:-​
​2015 Monte del Frà, Monastero Passito Bianco, Garganega, etc., Veneto, IT 5cl 125:-​

​2024 Clos Nicrosi Vin Doux Naturel Muscatello, Korsika, FR 5 cl 125:-​

​MADEIRA​
​Barbeito, Sercial Reserva 10 y.o., Sercial, Madeira, PT 5cl 140:-​

​SHERRY​
​Barbadillo, Manzanilla Arboledilla Poniente, Palomino Fino 20:-/cl​

​Bodegas Poniente, Fino - Saca 1/20, Palomino Fino 28:-/cl​
​Callejuela, Manzanilla Olvidada, Palomino Fino 2015 38:-/cl​

​Callejuela, Oloroso Origen, Palomino Fino 20:-/cl​

​WHISKY​
​Agitator Blended Whisky 32:-/cl​

​ÄPPELDESTILLAT​
​Rasslebygd av Emmaboda Bryggeri 45:-/cl​

​ÖVRIG DIGESTIF​
​Agitator Chestnut Reserve Rum 50:-/cl​

​Skrea Backe Oak Gin 45:-/cl​
​Skrea Backe Akvavit 25:-/cl​

​ÖL​
​O/O Brewing Pivot Pils 4,6% 55/85:-​
​O/O Brewing Narangi IPA 6,8% 65/95:-​

​ALKOHOLFRITT​
​Öl från Sigtuna bryggeri​

​Must & Cider (Golden Cider Co eller Rudenstam)​

​Coca Cola zero​



​APERITIF​

​Swedish vermouth on ice 175:-​
​Sherry and tonic 150:-, Gin and Tonic 175:-, Negroni 175:-​

​SNACKS​

​40g Coppa from Lindegrens 125:-​
​30g herb- garlic salami from Lindegrens 85:

​Manzanilla olives 65:-​

​Fried peanuts 60:-​
​A piece of cheese 75:-/50g​

​Brillat Savarin, Guldklimp, Wrångebäck​

​4 Boquerones on sourdough bread with garlic and parsley 135:-​

​STARTERS/MIDDLE COURSE​

​Bread from the bakers at Boathouse with homemade butter 70:-​

​Hummus made of Vreta Gulärt with crudités 105:-​

​Mussels with speckled hound pumpkin, espelette, crouton, parsley 170:-​

​Ceviche on trout and pike-perch, leche de tigre and cherries and cilantro 185:-​

​Tomatoes, pickled cucumber, jalapeno, Hallands siren & green strawberries 170:-​

​Pointed cabbage, zucchini, grilled cream, peas, plums, parsley 170:-​

​Toast Ferdinand chanterelles, Kalix Vendace roe, sweet corn, onion 355:-​

​Handcut Beef tartar fr Lindegrens, pea-soy, cress and red currant 225:-​

​Pasta cavatelli with nordic pesto, fresh onions, summer cabbage and Gammel Knas 195:-​

​MAINS​

​Pan seared ocean perch w peas, cauliflower, langoustine sauce, chanterelles 365:-​

​Grilled pork neck with tomato & almondsalsa, carrots, beans and thymesauce 365:-​

​DESSERT​

​Basque cheesecake with rhubarb compote 135:-​

​Strawberry with white chocolate cream, vanilla foam and roasted white chocolate 135:-​

​A scoop of ice cream or sorbet 55:-​



​DESSERT WINE 5cl​
​2025 Matteo Soria, Moscato d’Asti, Muscat, Piemonte, IT 5cl 100:-​

​2008 Menti Giovanni, Vin de Granaro, Garganega, Veneto, IT 5cl 225:-​
​2015 Monte del Frà, Monastero Passito Bianco, Garganega, etc., Veneto, IT 5cl 125:-​

​2024 Clos Nicrosi Vin Doux Naturel Muscatello, Korsika, FR 5 cl 125:-​

​MADEIRA​
​Barbeito, Sercial Reserva 10 y.o., Sercial, Madeira, PT 5cl 140:-​

​SHERRY​
​Barbadillo, Manzanilla Arboledilla Poniente, Palomino Fino 20:-/cl​

​Bodegas Poniente, Fino - Saca 1/20, Palomino Fino 28:-/cl​
​Callejuela, Manzanilla Olvidada, Palomino Fino 2015 38:-/cl​

​Callejuela, Oloroso Origen, Palomino Fino 20:-/cl​

​WHISKY​
​Agitator Blended Whisky 32:-/cl​

​APPLE DISTILLATE​
​Rasslebygd av Emmaboda Bryggeri 45:-/cl​

​OTHER DIGESTIF​
​Agitator Chestnut Reserve Rum 48:-/cl​

​Skrea Backe Oak Gin 42:-/cl​
​Skrea Backe Akvavit 25:-/cl​

​BEER​
​O/O Brewing Pivot Pils 4,6% 55/85:-​
​O/O Brewing Narangi IPA 6,8% 65/95:-​

​NON ALCOHOLIC BEVERAGES​
​Beer from Sigtuna bryggeri​

​Must & Cider (Golden Cider Co or Rudenstam)​
​Coca Cola zero​


