
 
 

APERITIF 
Lottenlund Estate Vermouth Bianco på is 175:-  

Sherry och tonic 175:- 
Gin & Tonic 175:- 

Skrea Backe Dry Gin, Tonic och Citron  
Negroni 175:- 

Skrea Backe Ocean Gin, Stockholms Bränneri Röd, Lottenlund Estate Vermouth Rosso  
 

SNACKS 
 

      40g Lufttorkad skinka från Lindegrens 125:- 
      30g Fänkålssalami från Lindegrens 85:-  
               Manzanilla Oliver 60:-  
             Friterade Jordnötter 65:- 
           
 

                En bit ost 75:-/50g 
           Wrångebäck, Tomme de Savoie 

             och Guldklimp  
 

4 Boquerones på surdegsbröd med vitlök och persilja 130:- 
 

 MAT  
 

Bröd från bagarna på Boathouse med hemkärnat smör 65:- 
 

Hummus på Vreta gulärt med cruditéer 95:-   
 

Tomater med flädergurka, jalapeño och Hallands Siren 165:-  
  

 Eldad uer med gurka, grön tomat, libbsticka, krusbär och hallon 185:-   
 

Isbergssallad med grillad grädde, Kalix löjrom, kålrabbi och dill 195:-  
 

8 st havskräftstjärtar i skalet med vitlök, chili, tomat och kalamansimajonnäs 355:- 

 Tartar på nötinnanlår från Lindegrens med ostkräm på Guldklimp och sallad från Ugglarp 195:- 
  
 

Friterade kycklingvingar från Munka-Ljungby med gemsallad och kärnmjölksdressing 175:-  
 

Gnocchi med nordisk pesto, färskost, spritärta, kål och syrad lök 195:- 
 
 

Grillad marulkskind med inkokt fänkål, blomkål och smörsås med kräftfond 295:-   
 
 

Grillad skirt steak med sotad lök, mangold, broccoli och stjärnanissky 325:-   
 

  

 DESSERT 
 

Hallon med citroncurd, brynt smör, pistage och lakritsskum 135:- 
 

Tiramisu 135:-   
     

 En kula glass eller sorbet 55:- 

 



 

DESSERTVIN 5cl 
2022 Oddero, Moscato d’Asti, Muscat, Piemonte, IT 5cl 100:- 

2018 Sebastian Erbeldinger, Eiswein, Scheurebe, Rheinhessen, DE 5cl 150:- 
2021 Sebastian Erbeldinger, Spätlese Gewürztraminer, Rheinhessen, DE 5cl 100:- 

Ainoa Winery, Valokki, Cloudberry dessert wine, Finland 5cl 150:- 
2019 Fattoria Monticino, Romagna Albana Passito, IT 5cl 165:-  

2008 Menti Giovanni, Vin de Granaro, Garganega, Veneto, IT 5cl 225:- 
2016 Monte del Frà, Monastero Passito Bianco, Garganega, etc., Veneto, IT 5cl 125:- 

 
MADEIRA 

Barbeito, Boal Reserva 10 y.o., Bual (Malvasia Fina), Madeira, PT 5cl 140:- 
Barbeito, Sercial Reserva 10 y.o., Sercial, Madeira, PT 5cl 140:-​

 

PORTVIN 
Niepoort Vintage Port 2015 52:-/cl 
Niepoort 10 years Tawny 32:-/cl 

 

 
SHERRY 

Barbadillo, Manzanilla Arboledilla Poniente, Palomino Fino 20:-/cl 
Bodegas Poniente, Fino - Saca 1/20, Palomino Fino 28:-/cl 
Callejuela, Manzanilla Olvidada, Palomino Fino 2015 38:-/cl 

Callejuela, Oloroso Origen, Palomino Fino 20:-/cl 
Bodegas Baron, Micaela Cream, Palomino Fino, Pedro-Ximénez 20:-cl 

​    
 

WHISKY 
Agitator Blended Whisky 32:-/cl 
Agitator Argument Kastanj 48:-/cl 
Bländande Hven/Smögen 124:-/cl 

High Coast Berg 42:-/cl  
The Selected Swedes Px Finish 89:-/cl  

 
ÄPPELDESTILLAT  

Skånska Spritfabriken Äppelglöd 32:-/cl 
 
 
 
 

ÖVRIG DIGESTIF 
Skrea Backe Oak Gin 42:-/cl 

Skrea Backe Druvdestillat Solaris, Rondo 58:-/cl 
Skrea Backe Akvavit 25:-/cl 

Lottenlund Estate, Lotima Vermouth Bianco 20:-/cl 
Lottenlund Estate, Lotima Digestif (Druvdestillat) Lagrat/olagrat 30:-/cl 

Ljungbyholms Vingård, Druvita Bianca (Druvdestillat) 44:-/cl  
Bestes Punsch 25:-/cl  

 
ÖL & CIDER 

O/O Brewing Pivot Pils 4,6% 55/85:- 
O/O Brewing Narangi IPA 6,8% 65/95:- 

O/O Brewing Evergreen, glutenfri IPA 6%, 33cl 95:- 
Äppelcider, Golden Cider Company 4,2%, 33cl 85:-  

 



 
VIN PÅ GLAS 

 
 

   MOUSSERANDE 12 cl 

NV Adrien Renoir, Verzy Grand Cru Le Terroir, Champagne FR 185/1100 

2021 Domaine Bader, Crémant d’Alsace Brut, Alsace FR 155/750  

2022 Fattoria Moretto, Sbiadì, Lambrusco Grasparossa, Emilia Romagna IT 160/750 

 

 ORANGE/ROSÉ 15 cl 

NV Fitapreta, a Laranja Mecânica, Arinto, Verdelho, Alentejo PT 160/750  

2022 Birichino, Vin Gris, Grenache, Kalifornien USA 135/575 

 

 VITT 15 cl   

2022 Schloss Neuweier, Riesling, Baden DE 145/675 

2023 Salomon Undhof, Hochterrassen, Grüner Veltliner, Kremstal AT 145/675 

2022 Cume do Aviva, Arraiano Branco, Treixadura, Albarino, Galicien SP 160/750  

2024 Scala, Cirò Bianco, Greco Bianco, Kalabrien IT 160/750 

 2022 Rocher des Violettes, Chenin Blanc, Loire FR 170/800   

2021 L'Enclos de Peralba, Vi Fi de Masia Blanc, Garnacha Blanco, Penedes ES 190/900  

2023 Weingut Scheuermann, Weissburgunder,Chardonnay, Pfalz DE 150/700 

2022 Domaine Henri Prudhon, Bourgogne Blanc, Chardonnay, Bourgogne FR 225/1100 

 

 

 RÖTT 15 cl  

2022 Caroline Bellavoine, Pinot Noir, Bourgogne FR 225/1100 

2021 Les Vins d'Azel, Un Franc succès, Cabernet Franc FR 145/675  

2023 Ferdinando Principiano, Dolcetto d’Alba, Piemonte IT 150/700  

2020 Garganta del Aguila, Suelos de Granito, Garnacha, Madrid, SP 150/700 

2023 Franck Balthazar, Côte de Rhône, Syrah, Rhône FR 170/800 

2019 Artisans Vignerons, Skyphos Xinomavro, Náoussa GR 160/750    

2020 Fitapreta, Baga ao sol, Baga, Alentejo PR 180/850   

2022 Boundonno, Chianti Classico, Sangiovese, Toscana IT 180/850 

2020 Château Cantelaudette, Graves de Vayres Rouge, Bordeaux FR 145/675 

 

 

 

 

Fråga gärna efter stora vinlistan med alla våra viner på flaska 
 

 



 
ALKOHOLFRITT 

Non Alko Lager, Sigtuna Brygghus 0,5% 65:- 
Non Alko Pale Ale, Sigtuna Brygghus 0,5% 65:- 
Mousserande Vita Vinbär, Rudenstams 0,5% 85:- 
Mousserande Svarta Vinbär, Rudenstams 0,5% 85:-  

Äppelmust, Golden Cider Company 75:-  
Rabarbercider, Golden Cider Company 0,5% 75 :- 

    Pizzacider (Äppelcider), Golden Cider Company 0,5% 75:- 
       Coca Cola Zero 35:- 

    
MADEIRA 

Barbeito, Boal Reserva 10 y.o., Bual (Malvasia Fina), Madeira, PT 5cl 140:- 
Barbeito, Sercial Reserva 10 y.o., Sercial, Madeira, PT 5cl 140:- 

 

PORTVIN 
Niepoort Vintage Port 2015 52:-/cl 
Niepoort 10 years Tawny 32:-/cl 

 

SHERRY 
Barbadillo, Manzanilla Arboledilla Poniente, Palomino Fino 20:-/cl 

Bodegas Poniente, Fino - Saca 1/20, Palomino Fino 28:-/cl 
Callejuela, Manzanilla Olvidada, Palomino Fino 2015 38:-/cl 

Callejuela, Oloroso Origen, Palomino Fino 20:-/cl 
Bodegas Baron, Micaela Cream, Palomino Fino, Pedro-Ximénez 20:-cl  

 
​    

WHISKY 
Agitator Blended Whisky 32:-/cl 
Agitator Argument Kastanj 48:-/cl  
Bländande Hven/Smögen 124:-/cl 

High Coast Berg 42:-/cl  
The Selected Swedes Px Finish 89:-/cl  

 

ÄPPELDESTILLAT  
Skånska Spritfabriken Äppelglöd 32:-/cl 

 
 

ÖVRIG DIGESTIF  
Skrea Backe Oak Gin 42:-/cl 

Skrea Backe Druvdestillat Solaris, Rondo 58:-/cl 
Skrea Backe Akvavit 25:-/cl 

Lottenlund Estate, Lotima Vermouth Bianco 20:-/cl 
Lottenlund Estate, Lotima Digestif (Druvdestillat) Lagrat/olagrat 30:-/cl 

Ljungbyholms Vingård, Druvita Bianca (Druvdestillat) 44:-/cl   
Bestes Punsch 25:-/cl   

 

ÖL & CIDER 
O/O Brewing Pivot Pils 4,6% 55/85:- 
O/O Brewing Narangi IPA 6,8% 65/95:- 

O/O Brewing Evergreen, glutenfri IPA 6%, 33cl 95:- 
Äppelcider, Golden Cider Company 4,2%, 33cl 85:-  

 



 
APERITIF 

Swedish vermouth on ice 175:-  
Sherry and tonic 175:- 
Gin and Tonic 175:- 

Skrea Backe Dry Gin, Tonic and lemon   
Negroni 175:- 

Skrea Backe Ocean Gin, Stockholms Bränneri Röd, Lottenlund Vermouth Rosso   
 

SNACKS  
 

40g Dry aged ham from Lindegrens 125:-   
30g Fennel salami from Lindegrens 85:- 

Manzanilla olives 60:- 
Fried peanuts 65:-  

 A piece of cheese 75:-/50g 
Wrångebäck, Tomme de Savoie 

and Guldklimp 
        

 

 
4 pcs Boquerones on sourdough bread with garlic and parsley 130:- 

 
 

 FOOD   
Bread from the bakers at Boathouse with homemade butter 65:-  

 
Hummus made of Vreta Gulärt with crudités 95:-  

 
Tomatoes with elderflower cucumber, jalapeño and Hallands Siren 165:-  

 
Grilled redfish with cucumber, green tomato, lovage, gooseberries and raspberries 185:-  

 
Lettuce with grilled cream, Kalix löjrom, turnip cabbage and dill 195 :- 

  
8 Langoustine tails with garlic, chili, tomato and calamansi mayonnaise 355:-  

 
Beef tartar from Lindegrens with cheese cream and lettuce from Ugglarp 195:- 

   
 

Fried chicken wings from Munka-Ljungby with gem lettuce and buttermilk dressing 175:-  
 

  Gnocchi with nordic pesto, cream cheese, peas, cabbage and pickled onion 195:-  
 

 Grilled monkfish cheek with fennel, cauliflower and butter sauce with crayfish stock 295:- 
 

 Grilled skirt steak with smoked onion, swiss chard and star anise sauce 325:- 
 
 
  

 DESSERT 
 

Raspberries with lemon curd, browned butter, pistachio and licorice foam  135:-  
 

Tiramisu 135:- 
  

A scoop of ice cream or sorbet 55:-  
 
 

 



 
DESSERT WINE 5cl 

2022 Oddero, Moscato d’Asti, Muscat, Piemonte, IT 5cl 100:- 
2018 Sebastian Erbeldinger, Eiswein, Scheurebe, Rheinhessen, DE 5cl 150:- 

2021 Sebastian Erbeldinger, Spätlese Gewürztraminer, Rheinhessen, DE 5cl 100:- 
Ainoa Winery, Valokki, Cloudberry dessert wine, Finland 5cl 150:- 
2019 Fattoria Monticino, Romagna Albana Passito, IT 5cl 165:-  

2008 Menti Giovanni, Vin de Granaro, Garganega, Veneto, IT 5cl 225:- 
2016 Monte del Frà, Monastero Passito Bianco, Garganega, etc., Veneto, IT 5cl 125:- 

 
MADEIRA 

Barbeito, Boal Reserva 10 y.o., Bual (Malvasia Fina), Madeira, PT 5cl 140:- 
Barbeito, Sercial Reserva 10 y.o., Sercial, Madeira, PT 5cl 140:-​

 

PORT 
Niepoort Vintage Port 2015 52:-/cl 
Niepoort 10 years Tawny 32:-/cl 

 

 
SHERRY 

Barbadillo, Manzanilla Arboledilla Poniente, Palomino Fino 20:-/cl 
Bodegas Poniente, Fino - Saca 1/20, Palomino Fino 28:-/cl 
Callejuela, Manzanilla Olvidada, Palomino Fino 2015 38:-/cl 

Callejuela, Oloroso Origen, Palomino Fino 20:-/cl 
Bodegas Baron, Micaela Cream, Palomino Fino, Pedro-Ximénez 20:-cl 

​    
 

WHISKY 
Agitator Blended Whisky 32:-/cl 
Agitator Argument Kastanj 48:-/cl 
Bländande Hven/Smögen 124:-/cl 

High Coast Berg 42:-/cl  
The Selected Swedes Px Finish 89:-/cl  

 
APPLE DISTILLATE 

Skånska Spritfabriken Äppelglöd 32:-/cl 
 
 
 
 

OTHER DIGESTIF 
Skrea Backe Oak Gin 42:-/cl 

Skrea Backe Druvdestillat Solaris, Rondo 58:-/cl 
Skrea Backe Akvavit 25:-/cl 

Lottenlund Estate, Lotima Vermouth Bianco 20:-/cl 
Lottenlund Estate, Lotima Digestif (Druvdestillat) Lagrat/olagrat 30:-/cl 

Ljungbyholms Vingård, Druvita Bianca (Druvdestillat) 44:-/cl  
Bestes Punsch 25:-/cl  

 
BEER & CIDER 

O/O Brewing Pivot Pils 4,6% 55/85:- 
O/O Brewing Narangi IPA 6,8% 65/95:- 

O/O Brewing Evergreen, glutenfri IPA 6%, 33cl 95:- 
Äppelcider, Golden Cider Company 4,2%, 33cl 85:-  

 

 


